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JAQUE DE REYES BRUT

VINO ESPUMOSO

Sus burbujas elegantes, frescas y delicadas crean
una delicada corona que persiste en la copa.

Vista De un brillante color amarillo y palido como de oro frio,
Nariz Aromas florales, limpios y con suaves notas citricas.
Boca Su excelente acidez ofrece un buen equilibrio, que per-

mite disfrutarlo como aperitivo y junto a todo tipo de
pescados y postres.

JAQUEDEREYES

BRUT

Mistodo Tradicionsl

Grado alcoholico Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:

9% 4°C-6°C 75d/Vidrio 12 pzas.

AlCIm vy Fmbotel ladi por: 0

o Foam omcn Lgos (5. L

EVITE EL EXCESO



JAQUE DE REYES
BRUT ROSADO

b 4
VINO ESPUMOSO
Variedades | 80% Tempranillo, 20% Bobal
Vista Delicado vino rosado, limpio v brillante, con
abundancia de burbujas finas y elegantes.
Nariz Intenso en nariz, despliega aromas de grosella madura

y pasteleria.

Boca | En el paladar se muestra fresco, con una agradable y
equilibrada acidez y ofreciendo un prolongado
retrogusto.

Mqrquje Puede disfrutarse como aperitivo, con pescados
ahumados, ostras, carne, sushi, caviar y postres

ligeros.
|
JAQUE pEREYES
BRUT ROSE
Mol Tiwilclons] ( 0 Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:
Embstellada por: 4:c e ﬁt ?'5‘ d f wm ]-2 pzas-
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EVITE EL EXCESO



\ OPHICUS
) BRUT BLANCO

VINO ESPUMOSO |
s
Variedades Verdejo, Airén y Sauvignon Blanc
_ Vista Sus burbujas elegantes, frescas y delicadas crean una
;__' , delicada corona que persiste en |la copa. De un brillante
o color amarillo y palido como de oro frio.

Nariz Presenta aromas florales, limpios y con suaves notas
citricas.

Boca Su excelente acidez ofrece un buen equilibrio.

Marfduje Permite disfrutarlo como aperitivo y junto a todo tipo
de pescados y postres.

Fermentacion | Segunda fermentacion en depdsito, segin el método

charmat.
L& l AN
}I» I I 1L +
OQPHICUS
BRIT ¢
Uiporiiteg /e . Grado alcohdlico Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

4°C-6°C 75d/Vidrio  6pzas.

EVITE EL EXCESO
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EVITE EL EXCESO

OPHICUS
SEMI SECO BLANCO

VINO ESPUMOSO |

Variedades

Verdejo, Airén y Sauvignon Blanc

Sus burbujas elegantes, frescas y delicadas crean una
delicada corona que persiste en la copa. De un brillante
color amarillo y palido como de oro frio.

Vista

Presenta aromas florales, limpios y con suaves notas
citricas.

Nariz

Su excelente acidez ofrece un buen equilibrio.
Dulzor caracteristicos de los vinos semi secos

Boca

Permite disfrutarlo como aperitivo y junto a todo tipo
de pescados y postres.

Maridaje

Segunda fermentacion en deposito, segun el método
charmat.

Fermentacion

75d/ Vidrio

Botella por caja:

6 pzas.



3 OPHICUS BRUT ROSADO

7
Variedades
. Vista
;,.
-
Nariz
Boca
Maridaje
Fermentacion
1nin~n
OPHICUS
“dr iy ':#-'r Grado alcohdlico

EVITE EL EXCESO

Temperatura de Consumo

VINO ESPUMOSO

80% tempranillo, 20% bobal

Delicado vino rosado, limpio y brillante, con abundancia
de burbujas finas y elegantes.

Intenso en nariz, despliega aromas de grosella madura
y pasteleria.

En el paladar se muestra fresco, con una agradable y
equilibrada acidez y ofreciendo un prolongado retro-
gusto.

Puede disfrutarse como aperitivo, con pescados
ahumados, ostras, carne, sushi, caviar y postres ligeros.

Segunda fermentacion en deposito, segun el método
charmat.

Presentacion

75d / Vidrio

Botella por caja:

4°C-6°C 6 pzas.



\LOZANO |

d ANORANZA
£ A FRIZZANTE BLANCO 5.5

FRIZZANTE |

Variedades | 100% Verdejo
Cata Refrescante vino frizzante con unos toques tropicales y
citricos. Con finas burbujas y de baja graduacion,
afioranza frizzante 5.5 muestra un equilibrio perfecto
de agradable frescura y una Ligera dulzura.
Maridaje | Para disfrutar en cualquier momento, pero también en
ocasiones especiales.
Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:
4°C-6°C 75d/Vidrio 6 pzas.

EVITE EL EXCESO



ANORANZA

FRIZZANTE ROSADO 5.5

Variedades

Vista
Nariz

Boca

Maridaje

‘ ._- A
R

NO
AN
ZA

EVITE EL EXCESO

FRIZZANTE |

80% tempranillo, 20% bobal

Vino rosado muy bien equilibrado, lleno de sabores
suaves de frambuesa con unos toques de limon.

Color rosado brillante, vivo y elegante, con algunas
notas de color purpura.

Ligero y fresco en boca, con un inicio de fruta dulce y
perfectamente equilibrado en el final con una acidez re-
frescante.

Ideal para acompanar aperitivos, carnes blancas y
mariscaos bajos en grasa.

75d/ Vidrio

Botella por caja:

6 pzas.
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TORRE DE LA VID BRUT

Variedades

Cata

Maridaje

EVITE EL EXCESO

VINO ESPUMOSO OBTENIDO POR ADICION DE CO2 |

40% Macabeo, 20% Xarel.Lo y 40% Parellada.

Amarillo pajizo, claro y brillante. De aromas delicados a
manzana verde, pomelo y hierbas aromaticas. Es
fresco, con suave paso a boca. Fluye con delicadeza
cautivando el paladar.

Optimo acompanamiento con arroces, pastas, guisados
y asados. Recomendado para todo tipo de pescados.

Botella por caja:




R ROCAMAR BRUT

VINO ESPUMOSO OBTENIDO POR ADICION DE CO2 |

:_ ; :, Variedades 40% Macabeo, 20% XarelLo Y 40% Parellada.

Cata Vino espumoso obtenido por adicion de CO2.

Amarillo pajizo, claro y brillante. De aromas delicados a
manzana verde, pomelo y hierbas aromaticas. Es
fresco, con suave paso a boca. Fluye con delicadeza
cautivando el paladar.

Murfdaje Optimo acompafamiento con arroces, pastas, guisados
y asados. Recomendado para todo tipo de pescados.

ROCAMAR

Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:

6°C-8°C 75d/Vidrio 12pzas.

EVITE EL EXCESO



ROCAMAR BRUT

VINO ESPUMOSO OBTENIDO POR ADICION DE CO2 .

Variedades 50% Monastrell, 50% Garnacha.

Cata Color rojo cereza, de aromas delicados. Es fresco, con
suave paso a boca. Fluye con delicadeza cautivando el
paladar.

Mnﬁduje Optimo para entrantes, acompafiamiento con arroces,

pastas, verduras, asados y postres.
Recomendado para todo tipo de pescados.

ROCAMAR

Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:

75d/Vidno 12pzas.

EVITE EL EXCESO



: CASTELL DE RIBES BRUT

CAVA BRUT |

Variedades | 40% Macabeo, 20% Xarel.Lo y 40% Parellada.

Cata Color amarillo paja brillante. La burbuja es abundante,
fina y regular, formando una corona persistente. En
nariz es complejo y sutil, con notas de tostado y de
frutos secos. En boca es suave y bien estructurado con
el carbonico muy bien integrado.

Maridaje | Muy apropiado como aperitivo y para acompariar toda
la comida. Platos de pescado, marisco y ave.

Crianza Minimo de 15 meses en la cava.

- Grado alcohdlico Temperatura de Consuma Presentacion; Botella por caja:

oot RUT SRR ) B 12% 5°C-6°C 75d/Vidrio  12pzas.

— R

EVITE EL EXCESO
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S CAVA BRUT

Variedades 50% Monastrell y 50% Garnacha

z s | Cata Intenso color fresa. La burbuja es abundante, fina y reg-
; ular, formando una corona persistente. En la nariz es
nitido y elegante, destacando aromas de frutas del
bosque. En boca resulta muy expresivo y bien estruc-

L turado, con un gas carbonico muy bien integrado.

Maridaje | Excelente para platos de pasta, verduras y también
asados.

Crianza 15 meses en la cava.

Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:

5°C-6°C 75d/Vidno 12pzas.

BRUT ROSE o
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EVITE EL EXCESO



JOAN SARDA
BRUT RESERVA

Variedades

Cata

Maridaje

Crianza

EVITE EL EXCESO

CAVA DE CRIANZA LARGA |

Macabeo, Xarel-Lo y Parellada

Tiene un aroma afrutado, fresco y con toques a tosta-
dos de las levaduras y los frutos secos. La burbuja es
abundante, fina y regular.

Especialmente indicado tanto a la hora del aperitivo
como para acompafar magnificamente todo tipo de
carnes, aves, mariscos y pescados a la plancha o con
salsas ligeras.

Minimo de 15 meses en la cava.

Recomendamos utilizar la copa tipo flauta.

Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:

5°C-6°C 75d/Vidrio  6pzas.

N



JOAN SARDA

BRUT NATURE RESERVA

Variedades

Cata

Maridaje

Crianza

EVITE EL EXCESO

CAVA DE CRIANZA LARGA |

Macabeo, Xarel-Lo y Parellada

Tiene un aroma afrutado, fresco y con toques a tosta-
dos de las levaduras y los frutos secos. La burbuja es
abundante, fina y regular. Tiene una equilibrada acidez
con una buena estructura.

Mariscos v pescados crudos, cocidos y en salsa. Acom-
pafia también idealmente todo tipo de ahumados,
sopas, cremas, quesos frescos y verduras gratinadas y
cocidas.

Minimo de 15 meses en la cava.

Recomendamaos utilizar la copa tipo flauta.

Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:

5°C-6°C 75d/Vidrio  6pzas.
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