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MANAZ

+ VINO BLANCO -
\ Uvas: Viognier y Fiano.
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SANGIOVESE
CABERNET

* VINO TINTO -
Uvas: Sangiovese y
Cabernet.
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CHARDONNAY

VERMENTINO

* VINO BLANCO -
Uvas: Chardonnay y
Vermentino
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ORIGEN 43

* VINO TINTO *

Uvas: Montepulciano,
Aglianico, Canaiolo,
Sangiovese y Cabernet
Sauvignon.
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ROSE

* VINO ROSADO -
Uvas: Pinot Noir, Pinot
Meunier, Grenache y
Cabernet Sauvignon.
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MERLOT
MALBEC

* VINO TINTO *
Uvas: Merlot y Malbec.
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MANAZ < »

Variedades
t Vista
Aroma
Gusto
2017
VALLE pE GUADALUPE
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EVITE EL EXCESO

Temperatura de Consumo

VINO BLANCO _._

Viognier y Fiano
Brillante pajizo, con destellos verdosos.

Fresco, elegante y fino. En nariz flores blancas y
melosas. Al final con notas citricas de lima y toronja
mezcladas con frutas tropicales de pina y chabacano.

Fresco en boca, se refuerzan las notas aromaticas
florales y citricas. Una acidez firme y agradable. Un
final largo y elegante.

Todas nuestras variedades blancas se cultivan en el
vifedo “Campo Manaz”, cuyo suelo limo-arenoso y
profundo es propio para el cultivo de las variedades
blancas exaltandoles el caracter varietal y floral.

Presentacion: Botella por caja:

12°C 75d/Vidrio  12pzas.



II§I|
CHARDONNAY
VERMENTINO v~

VINO BLANCO _._

Variedades | Chardonnay y Vermentino

Vista Amarillo pajizo, brillante con destellos verdes que
denotan juventud.

Aroma | Vigoroso, fresco y elegante. Se detectan notas
semejantes a manzana verde, cascara de toronjay
frutas tropicales. Una nariz elegante que de igual
manera dan tonos de flores blancas.

Gusto | Crispante, fresco, equilibrado, manifiesta elegancia en
el paladar. Acidez firme y refrescante. En retrogusto
dan notas a citricos. Persistencia media-larga.

Todas nuestras variedades blancas se cultivan en el
vinedo “Campo Manaz”, cuyo suelo limo-arenoso y
profundo es propio para el cultivo de las variedades
blancas exaltandoles el caracter varietal y floral.

2017

| CHARDONNAY
VERMENTINO

VALLE DE GUADALUFE

VINO BLANGO Grado alcohdlico Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

- 125%  12°13°C 75d/Vidrio  12pzas.
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EVITE EL EXCESO
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ROSE w»

Variedades

Vista

Aroma

Gusto

Vendimia

aIcohéIic_o

EVITE EL EXCESO

VINO TINTO _._

Pinot Noir 25%, Pinot Meunier 25%, Grenache 40% y
Cabernet Sauvignon 10%, todas cultivadas en el Valle
de Guadalupe.

Rosado salmén, brillante, transparente

Se mezclan notas florales, de frutillas, cereza, con una
agradable intensidad y persistencia.

Se percibe una acidez firme y agradable, se confirman
en el retrogusto las notas florales, a cereza, a frambue-
sa agradablemente integradas. El vino es ligero, fresco,
seco, armonico y con buena persistencia.

Variada dependiendo de las variedades pero siempre un
poco anticipada.

Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

10°C 75d/Vidrio  12pzas.
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SANGIOVESE CABERNET A 4

VINO TINTO _A_

Variedades | Sangiovese y Cabernet

Vista Brillante rojo granate con reflejos violeta. Intensidad
media.

Aroma A la nariz aromas frutales de cereza y frambuesas
rojas. Al final notas de frutas negras como zarzamora y
cereza.

Gusto Se detectan notas frutales, con taninos presentes
integrados y maduros. Persisten las notas de cereza
roja, ciruela con un final de mentol. Retrogusto
ligeramente a té negro. Persistencia en boca media a
larga.

Sangiovese se cultiva en el Vinedo “La Joya” en Valle de
Guadalupe. La variedad Cabernet se cultiva en el viRedo
de Llano Colorado, Delegacion San Vicente.

2017
¥ SANGIOVESE
§ _CABERNET ~

VALLE DE GUADALUT"

B Opr I TN~

VINO TINTO

Grado alcohdlico Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

- 13% 16°C 75c/Vidrio 12pzas.

EVITE EL EXCESO
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VINO TINTO _A_

Variedades | Montepuiciano, Aglianico, Canaiolo, Sangiovese
y Cabernet Sauvignon.

Vista Brillante rojo granate. Tonos violetas en el ribete.
Intensidad alta.

Aroma Se encuentran notas frutales y especiadas con
expresiones que recuerdan a frutas rojas como cereza,
frambuesa y grosella. Notas florales como de Jamaica
concentrada.

Gusto A la boca es un sabor fesco, con notas minerales,
especiadas con taninos balanceados y suaves, una
acidez moderada y un retrogusto fresco. Vino elegante,
vivo y armonioso. Con una textura aterciopelada y
firme. Una persistencia mediana.

Afejamiento | 10 meses en barrica de uso.

El nombre de este vino se refiere al paralelo de la
Toscana de donde provienen 4 variedades:
Montepulciano, Aglianico, Canaiolo y Sangiovese.

2016

ORIGEN 43

VALLE DE GUADALUP
8‘?“&@ lok T DAL dacce™

VINO TINTO

CONTE

Grado alcohdlico Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

- 13% 16°C 75c/Vidrio 12pzas.
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MERLOT MALBEC A 4

Variedades
Vista
Aroma
Gusto
2016
MERLOT
MALBEC
_ VALLE pE GUADALUPE :
/.:fﬂd,-ﬁ_‘ Coter e DL bnic™
VINO TINTO
Grado alcohdlico

- 13.2%

EVITE EL EXCESO

Temperatura de Consumo

VINO TINTO _A_

Merlot y Malbec

Rubi brillante con destellos en el ribete violetas. Capa
media.

Elegante, intenso, se detectan notas a frutos negros
como la zarzamora y la ciruela. Tostado y especiado,
con toques de regaliz, y pimienta negra.

Lleno en boca, se mantienen los frutos negros y se
resaltan notas florales. Taninos firmes y redondos.
Balanceado con textura aterciopelada. Permanencia
larga.

Las variedadesd de uvas son cosechadas a optimo
grado de maduracién y vinificadas por separado. Los
vinos se afejan en barricas de roble americano por 15
meses. Ambas variedades se cultivan en las parcelas 1
y 2 del vinedo “La Joya” en Valle de Guadalupe.

Presentacion: Botella por caja:

15°C 75c/Vidrio 12pzas.



NEBBIOLO W

VINO TINTO _A_

Variedades | Nebbiolo

Vista Brillante intenso, rojo rubi con ribete violeta. Capa
media.

Aroma Intenso se detectan notas florales a violeta y rosas. Al
abrir, se encuentran las notas frutales a grosellas
negras. Aromas secundarios de especies, chocolates y
tabaco.

Gusto Las notas florales y frutales en la parte aromatica se
refuerzan en el paladar con taninos firmes, maduros y
redondos. Una acidez balanceada, con gran estructura.
Persistencia larga en boca.

Ahejamiento | 15 meses en barrica. 20% nuevay 80% de un uso.
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VALLE DE GUADALUPE |
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VINO TINTO
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Grado alcohdlico Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

- 13% 16°C 75cl/Vidrio 12pzas.

EVITE EL EXCESO
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