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MELCHUM
CHARDONNAY ¢ 7

VINO BLANCO _._

Variedades | 100% Chardonnay

Vista Buena intensidad de color, amarillo paja con destellos
dorados, limpio y brillante.

Aroma Intensidad aromatica alta, frutos citricos en general,
expresion de pina, chabacano, manzana verde, muy
elegante en nariz.

Gusto Vino equilibrado con acidez elegante. Confirmamos en
retrogusto los frutos citricos.

Maridaje | Langosta, conchas de mar, escamoles, flor de calabaza
capeada rellena con queso cabra.

Valle de Guadalupe,
Ensenada Baja California, México.

alcohdlico Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

10°C-12°C 75d/Vidrio  12pzas.
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EVITE EL EXCESO
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GABY
ROSE 2017 w»

VINO ROSADO _._

Variedades | Syrahy Grenache

Vista Intensidad de color alta, brillante, buena limpidez de to-
nalidad rojiza muy tenue.

Aroma Intensidad aromatica alta, con notas a frutos rojos que
nos recuerdan a frambuesa y fresa.

Gusto | Vino aterciopelado con una acidez equilibrada y perma-
nencia larga final.

Maridaje | Pescados, postres frescos, salmén.

Valle de Guadalupe,
Ensenada Baja California, México.

ROSE
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Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

8°C-10°C 75d/Vidrio  12pzas.

EVITE EL EXCESO
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MELCHUM
NEBBIOLO W

Variedades

Vista

Aroma

Gusto

Maridaje

B BRI1 OILO
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'.(-JTa_do alcohdlico
13.5%

EVITE EL EXCESO

VINO TINTO _A_

100% Nebbiolo

Intensidad de color alta, color rojo ciruela con matices
anaranjados. Nitido, claro, brillante y limpio.
Generosidad alcohdlica.

Alta intensidad aromatica con notas a frutas
compotadas, presencia floral a violeta, toques de
menta.

Se encuentra presente la madera tostada recordando al
caramelo quemado.

Intensidad Alta, astringencia alta, taninos muy
presentes, acidez discreta, amargo. Persistencia larga,
buen cuerpo y retrogusto frutal maduro.

Rib eye, Pato al chocolate, Cordero.

Valle de Guadalupe,
Ensenada Baja California, México.

Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

15°C-16°C 75c/Vidrio 12pzas.
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TEMPRANILLO W

VINO TINTO _A_

Variedades | 100% Tempranillo

Vista Intensidad de color alta, color rojo ciruela con matices
violaceo-anaranjados. Nitido, claro, brillante y limpio.

Aroma Alta intensidad aromatica con notas frutales maduras
como la ciruela y la cereza, e incluso el casis, al igual
que ligeros toques de madera como complemento.

Gusto | Ataque poderosos e intensos con una permanencia
larga. Acidez suave pero con un dominio de amargor.
Presenta taninos elegantes con un gusto seco y un
retrogusto de madera.

Maridaje | Carnes rojas, guisos condimentados, quesos suaves,
cerdo y corderos.

Barrica 9 meses en barrica de roble francés y americano.

Valle de Guadalupe,
Ensenada Baja California, México.

MELCHUM

> 016

Grado alcohdlico Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

13.8% 15°C-16°C 75d/Vidrio  12pzas.

EVITE EL EXCESO
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MELCHUM

CABERNET SAUVIGNON A 4

Variedades

Vista

Aroma

Gusto

Maridaje

Barrica

CABERNET SAUVIGNON
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'.(-JTa_do alcohdlico
13.6%

EVITE EL EXCESO

VINO TINTO _A_

100% Cabernet Sauvignon

Intensidad de color alta, color rojo ciruela con matices
anaranjados. Nitido, claro, brillante y limpio.
Generosidad alcohdlica.

Alta intensidad aromatica. Presenta ligeras notas vege-
tales, al igual que notas frutales maduras, como moras,
grosellas, ciruelas pasas y ligero toque a pimienta.
Intensidad alta, astringente, con taninos muy presentes
de gran cuerpo y caracter. Presenta un retrogusto a
fruta madura y ligera nota de madera.

Borrego, asados fuerte, cortes finos, pato al chocolate.

9 meses en barrica de roble francés y americano.

Valle de Guadalupe,
Ensenada Baja California, México.

Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

15°C-16°C 75c/Vidrio 12pzas.
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MELCHUM
MERLOT w

VINO TINTO _A_

Variedades | 100% Merlot

Vista Intensidad de color media, color rojo cereza con
matices anaranjados. Nitido, claro, brillante y limpio.

Aroma Intensidad aromatica media. Frutal, con notas a cereza
negra, ciruela y arandanos, con toques delicados a
barrica y ligeras notas apimentadas. Amable, agradable
y elegante.

Gusto | Intensidad media, poca acidez y ligero amargor. Taninos
elegantes y persistencia media. Presenta retrogusto
frutal con notas amaderadas.

Maridaje | Aves, pastas, cerdo, pescados fuertes, codorniz.
Barrica 9 meses en barrica de roble francés y americano.

Valle de Guadalupe,
Ensenada Baja California, México.

MERLOT
2017

ALLE DE GUADALL
MEXICO

Glado alcohdlico Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:
- 13.6% 15°C-16°C 75d/Vidrio 12pzas.

EVITE EL EXCESO



CONOZCA NUESTRAS BODEGAS

INSUPORT.COM
F /nsuportMxn



