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COSTA VERA
CHARDONNAY

VINO BLANCO VARIETAL _._

Variedades 100% Chardonnay
Vino de calidad varietal elaborado con uvas
provenientes del Valle Central.

Vista Se trata de un vino de tonos dorados con aromas dulces,
maduros y gratos.

Aroma | Se dejan sentir pifia, maracuya, pera, melén y nectarinas.

Gusto Su textura es suave, redonda y oleosa, su acidez
prominente da paso a un final sabroso, joven

y equilibrado.

Maridaje
Acompana carnes blancas, mariscos y pescados. Es un
vino para todos los dias, para vino de la casa familiar.

Estilo: Fresco y frutal, directo y alegre

Tipo de suelo: Granitico

Valle: Central

Vendimia: 50% manual / 50% con maquina
En su punto: Ahora

Endlogo: Diego Covarrubias

Nivel: C
Gtado alcohdlico Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:
2.5% 12°C 75cl/Vidrio 12pzas.

EVITE EL EXCESO
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COSTA VERA

SAUVIGNON BLANC «~

Variedades

Vista

Aroma

Gusto

Maridaje

lGrado alcohdlico
12.5%

EVITE EL EXCESO

VINO BLANCO VARIETAL _._

100% Sauvignon Blanc
Vino fresco y joven, elaborado con uvas de gran calidad
provenientes del Valle Central.

Se trata de un vino de color amarillo brillante con tonos
de verde oliva.

Tiene un bouquet de aromas de flores blancas, citricos,
vegetales y pimenton verde.

En paladar anuncia una acidez balanceada. Es un
Sauvignon Blanc simple, facil de beber y disfrutar, muy
agradable y poco complicado.

Para acompanfar ensaladas, maricos crudos, ceviches.

Estilo: Fresco y frutal

Tipo de suelo: Suelo arcilloso profundo de origen aluvial
Valle: Central

Vendimia: 50% manual / 50% con maquina

En su punto: Ahora

Endlogo: Diego Covarrubias

Nivel: C

Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

12°C 75c/Vidrio 12pzas.



EVITE EL EXCESO
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LATE HARVEST v~

VINO BLANCO
D.O. VALLE DE CASABLANCA =~

Variedades 50% Gewdlrztraminer, 50% Sauvignon Blanc

Nota de cata Color amarillo dorado casi miel. Durazno blanquillo,
hojas de té blanco, lychee. En boca es frutado, jugoso
de gran acidez que equilibra muy bien.

Maridaje | Acompana quesos maduros, azul, brie, camembert,
roquefort.

Vihedo Valle de Casablanca, Valle de clima frio donde
predominan los vientos frescos y salinos del pacifico.
Lugar extremo para la vid pues la acumulacion anual de
calor apenas roza el minimo sugerido. La madurez se
produce lenta y suavemente, logrando su nivel perfecto.
Vifedo plantado entre 1998 y 2005, espaldera vertical
simple. Riego por goteo y sistema de control de
heladas. El huerto se encuentra en el plano, con
orientacion norte sur y su vigor es balanceado. Se
maneja propiciando una correcta ventilacion y cuidando
excesos de luz directa en el entorno del racimo.

Vendimia: 4.500 kilos/ha
Envejecimiento: 20% del vino 6 meses en barricas.

VINOS GAMA ALTA

Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

75c/Vidrio 12pzas.

| ' Gmdo alcohdlico

13.5%
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COSTA VERA
CABERNET SAUVIGNON ROSE w»

VINO ROSADO VARIETAL _.

=4

Variedades 100% Cabernet Sauvignon

Este vino ha sido elaborado con uvas provenientes del
Valle Central. Es especial pues es un vino nacido de cepa
de piel oscura pero vinificado como blanco después de
que el jugo incoloro de las uvas obtuvo un color rosado.

Vista Su hermoso color rosado evoca primavera y felicidad.
Aroma En aromas destacan una deliciosa fruta roja madura, tan
madura que casi revienta. Flores, algo de hierba y tabaco

rubio acompafan la nariz.

Gusto Es tenso, sabroso, de fragil cuerpo y a la vez intensa
sensacion.

.
7T @

L - Maridaje Vino rico para compartir, para gazpachos, ensaladas y
parrilla de carnes blancas y pescados.

Estilo: Fresco y frutal

COSTA VERA Tipo de suelo: Suelo arcilloso profundo de origen aluvial
Valle: Central

Vendimia: 50% manual / 50% con maquina

En su punto: Ahora

Endlogo: Diego Covarrubias

Nivel: C
Grado alcohélico Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

13°C 75d/Vidrio  12pzas.

EVITE EL EXCESO
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COSTA VERA
CARMENERE A 4

Variedades

Vista

Aroma

.

Gusto

Maridaje

Grado alcohdlico
13%

EVITE EL EXCESO

VINO TINTO VARIETAL _A_

100% Carmenere
Vino varietal, fresco y joven, elaborado con uvas
provenientes del Valle Central.

Es un Carmenere de color rojo intenso con ciertos
toques violetas.

En su aroma persisten los frutos del bosque, las trufas y
las violetas. Destaca el toque de especias y herbal tan
representativo de este vino chileno, rico, intenso y
amistoso.

Taninos suaves, no hay presencia de madera, solo
frescura y armonia.

Vino que funciona con la cocina arabe, china, thai, india,
peruana, tex-mex, versatil, sin enredos ni tramas
ocultas, sincero, sin mas pretensiones que lograr siem-
pre otra copa mas.

Estilo: Fresco y frutal

Tipo de suelo: Suelo arcilloso profundo de origen aluvial
Valle: Central

Vendimia: 50% Manual / 50% Con maquina

En su punto: Ahora

Endlogo: Diego Covarrubias

Nivel: C
Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:
17°C 75c/Vidrio 12pzas.
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COSTA VERA
CABERNET SAUVIGNON A 4

VINO TINTO VARIETAL _A_

Variedades | 100% Cabernet Sauvignon
Este vino ha sido elaborado con uvas provenientes del
Valle Central.

Vista Es un Cabernet Sauvignon de hermoso color rubi intenso.
Aroma Aromas deliciosos a frutos rojos maduros.

Gusto | Llamativo resulta su integrado paladar, de textura suave
y donde los taninos amigables entregan linda sensacion,
ademas su cuerpo medio permite beberlo relajado sin
complicaciones. Directo, limpio y fresco, 6ptimo para vino
de la casa, por copas o para todos los dias.

= Maridaje Para acompafar carnes rojas y quesos.

Estilo: Fresco y frutal

Tipo de suelo: Suelo arcilloso profundo de origen aluvial
o T Valle: Central

(, OSTA V ER A Vendimia: 50% manual / 50% con maquina

En su punto: Ahora

Endlogo: Diego Covarrubias

Nivel: C
Grado alcohdlico Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:
17°C 75c/Vidrio 12pzas.

EVITE EL EXCESO
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COSTA VERA
MERLOT wr

Variedades

Vista
Aroma

Gusto

b1 1=

" - Maridaje
.

Grado alcohdlico
13%

EVITE EL EXCESO

VINO TINTO VARIETAL _A_

100% Merlot
Vino varietal elaborado con uvas provenientes del Valle
Central.

Es un Merlot de hermoso color rubi intenso.
Aromas deliciosos a frutos rojos maduros.

Llamativo resulta su integrado paladar, de textura suave
y donde los taninos amigables entregan linda sensacion,
ademas su cuerpo medio permite beberlo relajado sin
complicaciones. Directo, limpio y fresco, 6ptimo para vino
de la casa, por copas o para todos los dias

Para acompanfar carnes rojas y quesos.

Estilo: Fresco y frutal

Tipo de suelo: Suelo arcilloso profundo de origen aluvial
Valle: Central

Vendimia: 50% manual / 50% con maquina

En su punto: Ahora

Endlogo: Diego Covarrubias

Nivel: C
Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:
17°C 75c/Vidrio 12pzas.
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GRAN RESERVA CARIGNAN A 4

VINO TINTO
D.O. VALLE DEL MAULE

Variedades 85% Carignan, 15% Cabernet Sauvignon.

El vifedo tiene 60 anos, y las plantas crecen libres sin
sistema de conduccion, postes ni alambres. No hay
riego, es tierra de rulo o secano. La fruta resulta Unica,
concentrada, potente.

Nota de cata Vino de lindo color rojo, muy oscuro y brillante. Huele a
flores, a frutos silvestres como maqui y guinda acida.
textura rustica y a la vez gentil, de pronunciada acidez
natural con jugosos gustos, paladar prolongado y
recuerdo a vainilla, listo para ser descubierto.

Maridaje Funciona muy bien con cazuelas de ave, ancas de ranas
salteadas, pato asado, estofado de conejo, amarones
de rio, empanadas, pastel de choclo, humitas, etc.

WINE of CHILE

aniﬁcacién La fruta se despalilla y muele, luego se conduce a las
cubas de tamafo medio donde se realiza la fer-
mentacion bajo régimen térmico controlado. Después
de una maceracion alcohdlica muy corta el vino se tra-
siega para su malolactica y posterior sulfitado. Al final
una parte baja a barrica para quedarse ahi casi un afio
y la otra queda en el estanque.

Almacenamiento 15°c y guarda en Cava hasta 8 afos.

CARIGNAN
D.O. VALLE DEL MAULE

VINOS GAMA ALTA

Grado alcohdlico
13.8%

Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

17°C 75c/Vidrio 12pzas.

EVITE EL EXCESO -
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INDOMITA i

GRAN RESERVA CARMENERE w

VINO TINTO
D.O. VALLE DEL MAIPO COSTA

Variedades 90% Carmeénere, 10% Cabernet Sauvignon

Nota de cata Su color vivo rojo y negro. maduro y goloso, pleno de
especies (como clavo de olor, vainilla y pimienta negra)
y frutas como ciruela, higos y confitura. resaltan
también algunos aromas a humus, a trufa y hojas
secas. Su sensacion de boca es suave, elegante y
sabrosa, la madera se siente balanceada y sus taninos
son gordos y sedosos, muy tipicos de la variedad.

Viniﬁcacién Fermentacion clasica a 28-29°C con remontajes y
delestajes periodicos segin degustacion. Maceracion
post fermentativa de 1-7 dias.

WINE of CHILE
Vendimia: 5.000 - 6.000 kilos/ha
Envejecimiento: 10 - 12 meses en barricas

Gran Reserva

CARMENERE
DO, MATPO VALLEY

VINGS GAMA ALTA

Grado alcohdlico Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

14.2% 13-14°C 75cl/Vidrio 12pzas.

EVITE EL EXCESO
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GRAN RESERVA MALBEC A 4

VINO TINTO
VALLE DEL BIOBIO

Variedades 100% Malbec

Nota de cata Vino con un intenso y profundo color rojo cereza.
Expresa aromas tales como pimienta blanca, té negro,
delicadas notas de violeta, arandanos y murtilla con un
fondo de hierbas silvestres y hojarasca, corteza de
roble, bosques del sur y piedras volcanicas. En boca
expresa taninos redondos y suaves. Vino profundo,
largo, con cuerpo medio y sedoso.

Maridaje Con aves de caza como jabali, mollejas, cordero al palo,
pastas con salsas fuertes, quesos maduros. Carnes
rojas bien sazonadas que equilibren la fuerza del vino.
WINE of CHILE
Viniﬁcacfén Uvas 100% despalilladas y suavemente molidas.
Maceracion en frio por 5 dias a una temperatura de
8°C. Fermentacién por 15 a 21 dias a 24-26°C en
estanques especiales conicos de 15 toneladas.
Remontajes especiales segun el origen de la uva.

INDOMITA e (e s s i

Fermentacion malolactica 100% en barricas.

Vendimia: Primera semana de mayo.

10 toneladas por hectarea.

Envejecimiento: 8 meses en barricas francesas de
225 litros, 40% de la mezcla.

Gran Reserva

MALBEC
BIOBIO VALLEY

GAMA ALTA

VINOS

Grado alcohdlico Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

13.8% 17°C-18°C 75c/Vidrio 12pzas.

EVITE EL EXCESO
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GRAN RESERVA PINOT NOIR \ 4

VINO TINTO
D.O. VALLE DE CASABLANCA

Variedades 100% Pinot Noir

Nota de cata Timidos tonos rojo - rubi. Su misterio se devela poco a
poco, al comienzo flores violetas, luego frutos rojos
(guinda, frutilla), luego sangre, cuero y al final café,
polvora y vainilla. su textura es delicada, sutil,

de taninos seductores, lleno de frescura y alegria.

Mqridaje Pato, crema de lentejas, tierrinas, jamon serrano, atun,
mero a la parrilla, chupes y risottos son sus mejores
maridajes.

aniﬁcacfén Molienda muy cuidadosa y delicada, cuidando de no
romper las pieles. La vendimia se encuba por 5 dias a
5°. en seguida se agregan las levaduras seleccionadas.
casi no hay movimiento de sombrero durante la fer-
mentacion para evitar sobre extraccion, logrando asi, el
mosto es exquisitamente delicado, fragil y sutil.

Vendimia: 9.000 kilos/ha
Envejecimiento: 6 meses en barricas

VINOS GAMA ALTA

PINOT NOIR
D.O. CASABLANCA VALLEY

Grado alcohdlico Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

13.9% 13-14°C 75cl/Vidrio 12pzas.

EVITE EL EXCESO
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ZARDOZ

CABERNET SAUVIGNON A 4

Variedades
Nota de cata
Vinificacion
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Grado alcohdlico

14.3%

EVITE EL EXCESO

Temperatura de Consumo

VINO TINTO
VALLE ALTO MAIPO

100% Cabernet Sauvignon

Suelo aluvial plano de arcillas, regado de piedras
redondas trabajadas por el rio.

Clima fresco por la cercania a la cordillera.

Atractivo color rojo con tintes ladrillo. Suaves y
seductores aromas, de mucha fineza como violetas y
frutos rojas. Ademas se descubre un exquisito y fino
ahumado, con avellanas, cacao y aires de menta. Su
paladar es extraordinario, limpio y taninos suaves,
redondos y elegantes. Sutileza y distincion, equilibrio
aterciopelado y largo final.

Despalillado manual, cada grano se separa del racimo
individualmente. Siembra de levaduras seleccionadas y
pisoneos diarios, sin remontajes ni movimiento.
Maceracién alcohdlica de 1-2 semanas.

Trasiego mediante solo gravedad a barricas nuevas
para su FML. Se deja madurar por 18-24 meses.

Vendimia: 18 — 22 abril, 2010. 6 — 7 ton/hectarea
Envejecimiento: 18-24 meses en barricas nuevas,
francesas de 225 litros

Presentacion: Botella por caja:

17°C-18°C 75c/Vidrio 12pzas.
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