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TORRE DE LA VID BRUT

Variedades

Cata

Maridaje

EVITE EL EXCESO

VINO ESPUMOSO OBTENIDO POR ADICION DE CO2 |

40% Macabeo, 20% Xarel.Lo y 40% Parellada.

Amarillo pajizo, claro y brillante. De aromas delicados a
manzana verde, pomelo y hierbas aromaticas. Es
fresco, con suave paso a boca. Fluye con delicadeza
cautivando el paladar.

Optimo acompanamiento con arroces, pastas, guisados
y asados. Recomendado para todo tipo de pescados.

Botella por caja:




R ROCAMAR BRUT

VINO ESPUMOSO OBTENIDO POR ADICION DE CO2 |

:_ ; :, Variedades 40% Macabeo, 20% XarelLo Y 40% Parellada.

Cata Vino espumoso obtenido por adicion de CO2.

Amarillo pajizo, claro y brillante. De aromas delicados a
manzana verde, pomelo y hierbas aromaticas. Es
fresco, con suave paso a boca. Fluye con delicadeza
cautivando el paladar.

Murfdaje Optimo acompafamiento con arroces, pastas, guisados
y asados. Recomendado para todo tipo de pescados.

ROCAMAR

Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:

6°C-8°C 75d/Vidrio 12pzas.

EVITE EL EXCESO



ROCAMAR BRUT

VINO ESPUMOSO OBTENIDO POR ADICION DE CO2 .

Variedades 50% Monastrell, 50% Garnacha.

Cata Color rojo cereza, de aromas delicados. Es fresco, con
suave paso a boca. Fluye con delicadeza cautivando el
paladar.

Mnﬁduje Optimo para entrantes, acompafiamiento con arroces,

pastas, verduras, asados y postres.
Recomendado para todo tipo de pescados.

ROCAMAR

Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:

75d/Vidno 12pzas.

EVITE EL EXCESO



: CASTELL DE RIBES BRUT

CAVA BRUT |

Variedades | 40% Macabeo, 20% Xarel.Lo y 40% Parellada.

Cata Color amarillo paja brillante. La burbuja es abundante,
fina y regular, formando una corona persistente. En
nariz es complejo y sutil, con notas de tostado y de
frutos secos. En boca es suave y bien estructurado con
el carbonico muy bien integrado.

Maridaje | Muy apropiado como aperitivo y para acompariar toda
la comida. Platos de pescado, marisco y ave.

Crianza Minimo de 15 meses en la cava.

- Grado alcohdlico Temperatura de Consuma Presentacion; Botella por caja:

oot RUT SRR ) B 12% 5°C-6°C 75d/Vidrio  12pzas.

— R

EVITE EL EXCESO
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ww)  CASTELL DE RIBES BRUT ROSE
oy £

S CAVA BRUT

Variedades 50% Monastrell y 50% Garnacha

z s | Cata Intenso color fresa. La burbuja es abundante, fina y reg-
; ular, formando una corona persistente. En la nariz es
nitido y elegante, destacando aromas de frutas del
bosque. En boca resulta muy expresivo y bien estruc-

L turado, con un gas carbonico muy bien integrado.

Maridaje | Excelente para platos de pasta, verduras y también
asados.

Crianza 15 meses en la cava.

Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:

5°C-6°C 75d/Vidno 12pzas.

BRUT ROSE o
Tid Mo "_*_“'f_"'h“ }:HH |
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EVITE EL EXCESO



JOAN SARDA
BRUT RESERVA

Variedades

Cata

Maridaje

Crianza

EVITE EL EXCESO

CAVA DE CRIANZA LARGA |

Macabeo, Xarel-Lo y Parellada

Tiene un aroma afrutado, fresco y con toques a tosta-
dos de las levaduras y los frutos secos. La burbuja es
abundante, fina y regular.

Especialmente indicado tanto a la hora del aperitivo
como para acompafar magnificamente todo tipo de
carnes, aves, mariscos y pescados a la plancha o con
salsas ligeras.

Minimo de 15 meses en la cava.

Recomendamos utilizar la copa tipo flauta.

Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:

5°C-6°C 75d/Vidrio  6pzas.

N



JOAN SARDA

BRUT NATURE RESERVA

Variedades

Cata

Maridaje

Crianza

EVITE EL EXCESO

CAVA DE CRIANZA LARGA |

Macabeo, Xarel-Lo y Parellada

Tiene un aroma afrutado, fresco y con toques a tosta-
dos de las levaduras y los frutos secos. La burbuja es
abundante, fina y regular. Tiene una equilibrada acidez
con una buena estructura.

Mariscos v pescados crudos, cocidos y en salsa. Acom-
pafia también idealmente todo tipo de ahumados,
sopas, cremas, quesos frescos y verduras gratinadas y
cocidas.

Minimo de 15 meses en la cava.

Recomendamaos utilizar la copa tipo flauta.

Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:

5°C-6°C 75d/Vidrio  6pzas.

N



\ JOAN'SARDA /

el

ROCAMAR BLANCO

VINO BLANCO JOVEN _._

Variedades 80% Macabeo, 20% Xarel.Lo.

Cata Joven, frescos y muy afrutados. Los aromas aparecen
limpios, finos y generosos, recordando las cepas de
origen. De gusto ligero, fresco, suave y meloso.

Murfduje Para todo tipo de ensaladas y platos de pescado sin
salsas fuertes.

AT BN Wi

Botella por caja:

EVITE EL EXCESD
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VINA SARDA BLANCO

D.O. PENEDES, VINO BLANCO JOVEN _._

Variedades 100% Xarello

Cata Color amarillo ligeramente dorado con matices verdo-
\ sos. En la nariz es perfumado e intenso con aromas de
" manzana y melocoton. En la boca es fresco y con
mucha vitalidad.

Maridaje | Platos con bacalao, arroces y ahumados.

VINYA
SARDA
Xarello
d
-
PENEDES

DU TNAL N DR BN

i ln hlarca - Span
ot o i I 8470
5%V eTid

K Grado alcohdlico Temperatura de Consumo Presentacian: Botella por caja:

75cd/Vidrio 6pzas.

EVITE EL EXCESO



MASIA RIBOT BLANCO «—

Variedades
Cata
Maridaje
2005
MASIA RIBOT
CATALUNYA
» Planc

EVITE EL EXCESD

D.O. CATALUNA, VINO BLANCO JOVEN _.._

70% Macabeo y 30% Parellada.

Color amarillo palido con matices verdosos. Aromas
con notas vegetales y florales. El paladar tiene un punto
de acidez que le proporciona frescor y la vivacidad.

Platos con pescado a la plancha, arroces y todo tipo de
carnes blancas.

Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:
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\ JOAN'SARDA /

CASTELL DE RIBES BLANCO «»

Variedades

Cata

Maridaje

CASTELL DE'RIBES

|
| T Yol

o) Ml

EVITE EL EXCESD

D.O. CATALUNA, VINO BLANCO JOVEN _.._

Cupaje blanco

Color amarillo cristaline con reflejos verdosos. Aromas
con notas vegetales y de fruta. En boca tiene un punto
de acidez que le proporciona frescor, consistencia y fa-
varece su persistencia.

Platos con pescado, pastas y todo tipo de aves.

Presentacion Botella por caja:

75d/Vidrio 12pzas.
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BLANC MARINER

D.O. PENEDES, VINO BLANCO JOVEN _._

Variedades 50% Chardonnay y 50% Xarel Lo.

Cata Color amarillo palido y brillante. Aroma intenso y perfu-
mado destacando frutos frescos sobre fondo de espe-
cies (hinojo). En boca es suave y untuoso, con fina
estructura acida.

Maridaje | Armoniza muy bien con todo tipo de mariscos, arroces
y pescados a la brasa.

EAREL.LO - CHARDONNAY

ik

PENEDES

DENOMINACIO DOORMNIEN

Presentacion Botella por caja:

75cd/Vidrio 6pzas.

e

EVITE EL EXCESD



A JOAN'SARDA /

b

JOAN SARDA CHARDONNAY «—

D.O. CATALUNA, VINO BLANCO JOVEN _.._

Variedades | 100% Chardonnay

Cata Color dorado palido con reflejos verdosos. Gran inten-
sidad aromatica destacando exquisitas notas florales
sabre fondos afrutados. En boca es potente y denso,
Con una gran estructura.

Maridaje | Platos con bacalao, mariscos, pescados al horno y foies.

Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:

6°C-8°C 75cd/Vidrio 6pzas.

EVITE EL EXCESD



A JOAN'SARDA /
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ROCAMAR ROSADO w

VINO ROSADO JOVEN _._

| Variedades | 50% Tempranillo y 50% Garnacha
|

Cata Color rojo cereza con ribetes rosaceos, brillante. En
nariz es muy fragante, destacando sus aromas de fruta.
En boca es armonioso, ligero y fresco con un punto de
acidez que le proporciona vitalidad y un gran equilibrio.

Maridaje | Resulta especialmente adecuado como aperitivo, como
acompanamiento de mariscos y sopas, o como copa de
media tarde.

Botella por caja:

i
- I".I

EVITE EL EXCESD
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VINA SARDA ROSADO 4

D.O. PENEDES, VINO ROSADO JOVEN  _._

Variedades | 100% Merlot
Cata Elegante color cereza sobre fondo morado. En la nariz
es sedoso y floral, con notas de fruta fresca. El paladar
es equilibrado y estructurado con un punto de acidez.
Mnﬁduje Platos de pasta y de arroz. Ensaladas de pescado y
marisco.
VINYA
SARDA
PENEDES
e
5% Vol eTid
Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:
6°C-8°C 75cd/Vidrio 6pzas.

EVITE EL EXCESD



,|
A JOAN SARDA /

MASIA RIBOT ROSADO \ 5 4

D.O. CATALUNYA, VINO ROSADO JOVEN, COSECHA 2007 _._

Variedades 50% Tempranillo y 50% Garnacha
Cata Elegante color cereza con una excelencia de aromas pri-
marios de frutas rojas y del bosque. En boca resulta

sedoso, fresco y persistente.

Murfdaje Como acompanamiento de mariscos, sopas de verdura
y platos de pasta.

MASIA RIBOT

CATALUNYA

]
.T\ sl

Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:

6°C-8°C 75d/Vidrio 12pzas.

EVITE EL EXCESD
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CASTELL DE RIBES ROSADO \ 5 4

Variedades

Cata

Maridaje

CASTELL DE'RIBES

l.

1% bol

- Grado alcohdlico

EVITE EL EXCESD

D.O. CATALUNA, VINO ROSADO JOVEN  _._

Cupaje rosado

Cata

Elegante color cereza con una excelencia de aromas
primarios de frutas rojas y del bosque. En boca resulta
sedoso, fresco, potente y agradable.

Maridaje
Como acompanamiento de embutidos, sopas de
verdura y platos de pasta.

Temperatura de Consumo

6°C-8°C

Presentacion Botella por caja:

75d/Vidno 12pzas.




ROCAMAR TINTO 4

Variedades

Cata

Maridaje

EVITE EL EXCESD

VINO TINTO JOVEN _A_

50% Tempranillo 50% Garnacha

Vino tinto de color rubi, con aromas intensos de fruta
madura y sabor equilibrado comao corresponde a un
tinto joven.

Vino especialmente adecuado como acompafamiento
de todo tipo de carnes a la brasa, quesos poco curados
y embutidos.

Temperatura de Consumo Botella por caja:
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ROCAMAR TEMPRANILLO 4

D.O. PENEDES, VINO TINTO JOVEN  _i_

Variedades 100% Tempranillo

Cata Color rojo cereza cubierto con reflejos de color rubi,
aromas intensos y maduros, matizados por suaves
sensaciones de clavo y algunas notas de cuero. En boca
es gustoso, vivo y distinguido, apto para evolucionar
adecuadamente durante un largo periodo.

Murfdaje Armoniza muy bien con todo tipo de carnes rojas, blan-
cas y asados.

Descorcharlo media hora antes de su consumo.

ROCAMAR

TEMPRANILLO

E| -\.E:-.-:':I .E. P..E !:‘.

Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:

16°C-18°C 75d/Vidrio 12pzas.

EVITE EL EXCESD



VINA SARDA TINTO “r

D.O. PENEDES, VINO TINTO _i_
OAN SARDY

Variedades 50% Tempranillo, 50% Merlot

Cata Intenso color rojo cereza oscuro con ribetes violaceos.
En nariz se aprecian notas especiadas de pimienta
negra y aromas de vainilla. Buen atague en boca, con
potencia y buena concentracion, con una madera ele-
gante y discreta. Final de boca largo con unos taninos
amables y maduros.

Maridaje | Vino especialmente adecuado como acompanamiento
de estofados, asados y quesos de oveja.

VINYA
SARDA

- Grado alcohdlico Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:

16°C-18°C 75d/Vidrio  6pzas.

EVITE EL EXCESD
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MASIA RIBOT TINTO 4

D.O. CATALUNYA, VINO TINTO  _A_

Variedades 100% Tempranillo
Cata Intenso color rojo cereza oscuro. En nariz es elegante
con notas de fruta madura y en boca destaca su
estructura y carnosidad.

Murfdaje Vino especialmente adecuado como acompafamiento
de todo tipo de estofados y de guisados de carne en
general.

MASIA RIBOT
CATALUNYA
Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:
16°C-18°C 75d/Vidrio 12pzas.

EVITE EL EXCESD



| JOAN SARDA
 CABERNET SAUVIGNON CRIANZA g

D.O. PENEDES, VINO TINTO CRIANZA. _i_

Variedades | 100% Cabernet Sauvignon.

Cata Intenso color rojo cereza oscura. Complejo y elegante
con extraordinaria rigueza aromatica de frutos madu-
ros. Buen ataque en boca, con potencia y gran concen-
tracion, destacando los suaves y bien estructurados
taninos que se abren hacia las notas de fruta. Final de
boca largo, intenso y persistente.

Maridaje | Vino especialmente adecuado como acompanamiento
de todo tipo de estofados y de guisos de carne en

J JOAN SARDA general.

Crianza 12 meses en barricas de roble francés y americano.
CABERNET

SAUVIGNON

3 Pl I:_r.. ol

Temperatura de Consumo Presentacion Botella por caja:

16°C-18°C 75d/Vidrio  6pzas.

EVITE EL EXCESD



JOAN SARDA RESERVA “r

Variedades

Cata

Maridaje

Crianza

EVITE EL EXCESD

D.O. PENEDES, VINO TINTO RESERVA

Temperatura de Consumo

.

Cabernet Sauvignon, Merlot y Syrah.

Color rojo cereza muy cubierto con reflejos rubi como
corresponde a un vino de crianza larga.

En su complejo aroma destacan notas de confitura de
fruta y aromas de crianza (vainilla y tostados). En boca
es complejo y estructurado, muy expresivo, con un
largo post gusto.

Este vino es especialmente adecuado como acom-
panamiento de platos que tengan como base todo tipo
de carnes, preferiblemente estofadas y quesos de
cabra.

12 meses en barrica de roble americano v en botella
24 meses hasta desarrollar al maximo sus excelentes
cualidades.

Presentacion

75d / Vidrio

Botella por caja:

16°C-18°C 6 pzas.
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