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BAROLLO

PROSECO D.O.C. TREVISO

Terreno

Uvas

Cultivo

Vendimia

Vinificacion

Denominacion

WineMaker
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EVITE EL EXCESO

Temperatura de Consumo

VINO ESPUMOSO

Media mezcla, con tendencia al arcilloso con
formaciones calcareas.

100% Glera.

Forma de cultivo mediante Sylvoz, densidad media
2750 plantas por hectarea, rendimiento medio 150 q
por hectarea.

Manual Gltima semana de Septiembre, primera de
Octubre

Prensado suave,decantacion estatica en frio, fer-
mentacion en acero a temperatura controlada (15°).
Afinamiento durante 3 meses en acero. Tomada de
espuma: Preparacion de la levadura de manera que sea
particularmente activa y lista para la refermentacion.
Refermentacion en la cuba de acero con una
temperatura entre 12-18° C. Transferencia isobarica
por medio de centrifugacion/filtracion en condiciones
de mayor presion para evitar pérdida de anhidrido
carbonico, refrigeracién y clarificacion,
embotellamiento isobarico.

DOC Treviso.

Producido con uvas Glera seleccionadas a mano, se
presenta con un color amarillo oro palido con finisimas
y continuas burbujas (perlage). Aroma intenso,
fragante con olor a cedro confitado y flores de acacia y
con frescas notas aromaticas que recuerdan la
manzana amarilla, el melocoton y la costra de pan.

Presentacion:

75 d/ Vidrio

Botella por caja:
6 pzas.
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BAROLLO METODO CLASICO

Terreno
Uvas

Cultivo

Vendimia

Vinificacion

Denominacion

WineMaker

Grado alcohdlico

- 12.%

EVITE EL EXCESO

Temperatura de Consumo

VINO ESPUMOSO |

Media mezcla, con tendencia al arcilloso con
formaciones calcareas

100% Chardonnay.

Forma de cultivo mediante cordén con espolones bajo,
densidad media 5880 plantas por hectarea,
rendimiento medio 100 q por hectarea.

Primeros 10 dias de Agosto.

Prensado muy lento y suave de los granos enteros,
fermentacion controlada a 17°-19°. Maduracion en
cubas de acero inoxidable. En los meses de marzo y
abril se efectta el embotellado para la recogida de
espuma. Las botellas se almacenan en locales de
afinado a temperaturas controladas (12°-14°) durante
al menos 40 meses.

IGT Veneto .

Del bellisimo color del oro al aroma ofrece un bouquet
complejo, bastante estratificado y difuminado, con
sensaciones citricas y a levadura, recordando asimismo
a las flores secas y al pan de especias. Cuando se sorbe
se percibe su excelente caracter bebible, ademas de
una consistencia, un carboénico fino y una acidez fresca
y perfectamente equilibrada, con una impresion de
seriedad y estructura. Final limpio, con retornos
tostados y florales.

Presentacion:

75 d/ Vidrio

Botella por caja:

10°C-12°C 6 pzas.
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BAROLLO FRATER BLANCO «»

VINO BLANCO _i_

Terreno Media mezcla, con tendencia al arcilloso con
formaciones calcareas.

Uvas | 100% Chardonnay.

Cultivo Forma de cultivo mediante cordén con espolones bajo,
densidad media 5115 plantas por hectarea,
rendimiento medio 85 q por hectarea.

Vendimia | Manual, dltima semana de Agosto.

Vinfﬁcacfén Prensado suave, decantacion estatica en frio,
fermentacion en acero a temperatura controlada.
Afinamiento durante 3 meses en botella.

Denominacion | DOC Venecia.

WineMaker Con una atencion especial prestada a los detalles, es un
blanco de una elegancia Gnica. Verdoso en sus matices
amarillo dorados, posee un aroma nitido, a frutas con
pulpa blanca de manzanas y glicinas. En la boca
confirma la gran agradabilidad, con un sabor decidido,
fresco y sapido, mineral, que se difumina en un final
floral intenso. Equilibrado en la acidez-suavidad, es un
vino invitante, muy sabroso. Indicado como aperitivo y
como vino para todo tipo de comida a base de pescado.

| Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:
12.50% 12°C-16°C 75cd/Vidrio 6 pzas.
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BAROLLO CHARDONNAY «»

VINO BLANCO _i_

Terreno Media mezcla, con tendencia al arcilloso con
formaciones calcareas.

Uvas | 100% Chardonnay.

Cultivo Forma de cultivo mediante cordén con espolones bajo,
densidad media 5080 plantas por hectarea,
rendimiento medio 70 q por hectarea.

Vendimia | Manual primeros 10 dias de Septiembre.

anfﬁcacién Maceracion en frio del pisado durante 6 horas a 8°,
prensado suave, decantacion estatica en frio,
fermentacion en barricas, afinamiento durante 10
meses en barricas, afinamiento en botella durante
6 meses.

Denominacion | DOC Piave.

WineMaker Vino con grandes ambiciones internacionales. Desci-
ende por la copa adquiriendo ese color amarillo pajizo
cargado y denso, practicamente dorado, limpisimo y
con una gran consistencia. Si se olfatea se percibe un
aroma intenso y persistente a fruta amarilla madura,
miel y vainilla muy bien modulada, lo que atestigua un
dosificado uso de pequenas maderas durante la fase de
vinificacion y afinado. Si se saborea, se percibe que es
un vino verdaderamente denso, graso y pulposo, per-
sistente, equilibrado y con un buen nervio acido con
madera muy presente.

Grado alcohdlico Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

13.50% 12°C-16°C 75c/Vidrio  6pzas.
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BAROLLO FRATER ROSSO v

VINO TINTO _A_

Terreno Media mezcla, con tendencia al arcilloso.
Uvas 100% Merlot

Cultivo Forma de cultivo mediante cordon con espolones bajo,
densidad media merlot 3570 plantas por hectarea,
rendimiento medio 90 q por hectarea.

Vendimia | Manual, mes de Septiembre.

anfﬁcacién Maceracion y fermentacion del pisado durante 12 dias
en acero a temperatura controlada, remontajes diarios,
deslio, fermentacion lenta y malolactica en acero,
afinamiento durante 3 mese en botella.

Denominacion | DOC Venecia.

WineMaker De color rojo rubi con reflejos prpura. Aroma vinoso,
intenso, ligeramente especiado y con un olor que
recuerda a la cereza. Sabor seco, justamente tanico,
con una buena persistencia aromatica. Producto fresco
para quien ama el vino joven pero con una excelente
estructura. Acompafa primeros platos, platos de carne,
quesos frescos y semicurados.

Grado alcohdlico Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

- 13.50% 12°C-16°C 75c/Vidrio 6 pzas.
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BAROLLO FRANK! v

VINO TINTO _Ai_

Terreno Media mezcla, con tendencia al arcilloso.
Uvas 100% Cabernet Frank
Cultivo Forma de cultivo mediante corddn con espolones,
densidad media Cabernet Frank 5115 plantas por

hectarea, rendimiento medio 80 quintales de uva por
hectarea.

Vendimia | Manual.

anfﬁcacién Maceracion y fermentacion del pisado durante 15 dias
en acero a temperatura controlada, remontajes diarios,
deslio, fermentacion lenta y malolactica en acero,
afinamiento durante 12 meses en barricas, afinamiento
durante 6 meses en botella.
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Denominacion | |GT Veneto.
bar o

WineMaker Este vino deriva de las uvas procedentes de nuestros
vinos mas antiguos. Olfateandolo posee un aroma
intenso, se presenta muy afrutado con un olor a frutas
del bosque muy maduras, café y tabaco debido a las
barricas. El aroma es muy prolongado.

Respecto al sabor, bien estructurado, armonioso, con
riqueza alcohdlica y taninos suaves, elegante y
redondo. Es un vino profundo y calido, con un color rojo
rubi saturado. Sus taninos dulces se presentan al
paladar convincentes y largos. Combinacion: carnes
rojas y quesos curados.

Grado alcohdlico Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

14.50% 12°C-16°C 75c/Vidrio 6 pzas.
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