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« VINO ESPUMOSO -
Uvas: Moscato Bianco
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« VINO BLANCO «
Uvas: Moscato Giallo
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CANTINA COLLI

EUGANEI MOSCATO

Zona de Produccion
Uvas
Elaboracion
SR
')
Vendimia
Aroma

Sabor
Denominacion

WineMaker

Grado alcohélico
6%

EVITE EL EXCESO

Temperatura de Consumo

VINO ESPUMOSO |

Uvas aportadas por socios y procedentes de vifedos
ubicados en el area DOC del parque natural de las
colinas Euganeas.

Moscatel blanco 100%

Segunda fermentacién en grandes recipientes cerrados
a temperatura controlada.

Septiembre.

Tipico de la variedad y de buena intensidad.

Dulce aromatico y persistente.

Colli Euganei DOC Moscato Dolce.

Combinacion ideal con reposteria en general y en oca-
siones festivas.

Presentacion:

75 d/ Vidrio

Botella por caja:

10°C-12°C 6 pzas.

(O
¥
Insi:port

Imporad. ~-Exportadora
Comercializadora
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CANTINA COLLI
EUGANEI FIOR D’ ARANCIO

VINO BLANCO

<l

Zona de Produccion Uvas aportadas por socios y procedentes de vifedos
ubicados en el area DOC del parque natural de las
colinas Euganeas.

Uvas Moscatel amarillo 100%
Elaboracién prensado de las uvas se obtiene un mosto, que tras una

fermentacion llevada a cabo a una temperatura contro-
lada con levaduras seleccionadas.

Vendimia | Septiembre.
Aroma Aroma tipico e intenso.
Sabor | Secoy persistente que recuerda el grano de la uva.
Denominacion | Colli Euganei DOCG Fior d’Arancio Secco.
WineMaker | Por sus caracteristicas es un vino que ofrece un gran
numero de combinaciones, pero es ideal con molusco y

crustaceos, arroces en genera, carnes blancas (pollo -
conejo) y quesos de pasta azul.

or (l '

] (Grado alcoholico Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

\TINA COLRRELCA 13% 10°C-12°C 75 cl/ Vidrio 6 pzas.

EVITEELEXCESO /7 3 N *a
Insiiport

Imporador. Exportadora
Comercializadora



CANTINA COLLI

EUGANEI PINOT BIANCO «

Zona de Produccion

Uvas

Elaboracion

Vendimia
Aroma

Sabor
Denominacion

WineMaker

ANTINA

(

EVITE EL EXCESO

VINO BLANCO

<l

Vifledos situados en diferentes zonas de las Colinas
Euganeas.

Pinot bianco 100%

Los marcados relieves separados por valles frios, la ade-
cuada exposicion al sol y la redistribucion de los
depositos aluviales con las rocas volcanicas
desintegradas, determinan los caracteres cualitativos
de las uvas intensas.

Cosecha manual a partir de septiembre.

Fino e intenso con notas de fruta exotica.

Suave, armonioso y persistente.

Colli Euganei DOC Pinot Bianco.

Pasta, carnes blancas, pescado, quesaos frescos o de
media maduracién excepto aquellos de pasta azul.

Presentacion:

75 d/ Vidrio

Temperatura de Consumo

10°C-12°C

Botella por caja:

6 pzas.

%y
Insiport

Imporad. -Exportadora
Comercializadora



CANTINA COLLI

EUGANEI PINOT BIANCO

(L 104 (A
e T

Zona de Produccion

Uvas

Elaboracion

Vendimia
Aroma

Sabor
Denominacion

WineMaker

EVITE EL EXCESO

Temperatura de Consumo

VINO BLANCO __

Uvas procedentes de vifiedos de los socios de la
Provincia de Padua

Pinot gris 100%

Los marcados relieves separados por valles frios, la ade-
cuada exposicion al sol y la redistribucion de los
depositos aluviales con las rocas volcanicas
desintegradas, determinan los caracteres cualitativos
de las uvas intensas.

Fines de Agosto, primeros dias de Septiembre

Intenso y aromatico de fruta fresca.

Seco pero equilibrado y de buena intensidad gustativa.
Pinot Grigio Veneto IGT.

Agradable y facil para acompafiar entremeses “a la

italiana”, pasta y arroces. Ideal también para combinar
con crustaceos, pescado al horno o hervido.

Presentacion:

75 d/ Vidrio

Botella por caja:

10°C-12°C 6 pzas.




[ [
CANTINA COLLI
EUGANEI MERLOT g

VINO TINTO _\_

Zona de Produccion Vifedos situados en diferentes zonas de las Colinas
Euganeas.

Uvas Merlot 100%
Elaboracién Los marcados relieves separados por valles frios, la ade-
cuada exposicion al sol y la redistribucion de los
depositos aluviales con las rocas volcanicas
desintegradas, determinan los caracteres
cualitativos de las uvas intensas.
Vendimia Cosecha a mano, fines de Septiembre.

Aroma Perfume afrutado.

Sabor Suave y de larga continuidad, pleno y calido,
persistencia prolongada y limpio al final.

Denominacion | Colli Euganei DOC Merlot.

WineMaker Primeros platos sazonados, carnes asadas, a la parrilla
o al horno, quesos madurados.

Coll; Eugane;
ningzj

0‘5 O[jg]n‘7 ione
Con trollata

Grado alcohdlico Temperatura de Consumo Presentacion: Botella por caja:

- 13% 10°C-12°C 75c/Vidrio 6 pzas.

EVITEELEXCESO 7 - \ *ﬂ
Insuport

Imporadc a-Exportadora
Comercializadora



CANTINA COLLI

EUGANEI CABERNET v

Zona de Produccion

Uvas

Elaboracion

Vendimia
Aroma

Sabor

Denominacion

WineMaker

Grado alcohdlico

- 13%

EVITE EL EXCESO

Temperatura de Consumo

VINO TINTO _\_

Vifledos situados en diferentes zonas de las Colinas
Euganeas.

Cabernet Sauvignon 80% - Cabernet Franc 20%

Los marcados relieves separados por valles frios, la ade-
cuada exposicion al sol y la redistribucion de los
depositos aluviales con las rocas volcanicas
desintegradas, determinan los caracteres

cualitativos de las uvas intensas.

Fines de septiembre, primera mitad de Octubre.

Intenso, caracteristico varietal, a veces especiado.

Armonioso, pleno y persistente

Colli Euganei DOC Cabernet.

Pasta sazonada, segundos platos de carne y quesos
madurados.

Presentacion:

75 d/ Vidrio

Botella por caja:

10°C-12°C 6 pzas.

Tt
]
Insuport

Impornadora-Exportadora
Comercializadora
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